
Espumantes: Rosell Boher Rosé
 

Rosell Boher Rosé
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ROSÉ METODO TRACIDIONAL 1x750cc 

Calificación: Sin calificación 
Precio
Valor $37990

Haga una pregunta sobre este producto 

Descripción 

*Bodega: Rosell Boher
• Tipo: Espumante
• Corte: 100% Pinot Noir.
• Variedad: Brut
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Espumantes: Rosell Boher Rosé
 

• Origen: Tunuyán. Mendoza, Argentina.
• Alcohol: 12,5%
• Crianza: Método Champenoise o Tradicional.
• Notas de Cata: Presenta un color rojo suave con tonos rubí, brillante, espuma persistente y burbujas pequeñas. Intensos aromas frutales
como cerezas, frambuesas, cítricos, ananá, coco y algo de pan tostado y levadura. Buen cuerpo, fresco con buena acidez, largo y equilibrado.
Espuma suave y delicada. Están presentes las frutas rojas y los cítricos.
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