Red Bl end: Palma Carola Red Bl end

Palma Carola Red Blend
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METODO ROLL FERMENTOR MALBEC/CABERNET SAUVIGNON/MERLOT 2018 1x750cc

Calificacion: Sin calificaciéon
Precio
Valor $145990

Haga una pregunta sobre este producto

Descripcion

*Bodega: Pulenta Estate

» Cosecha: 2018

« Varietal: 50% Malbec - 40% Cabernet Sauvignon - 10% Merlot.
« Origen: Finca "La Zulema" Lujan de Cuyo, Mendoza - Argentina.
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Red Bl end: Palma Carola Red Bl end

« Crianza: Pasa de 18 a 20 meses de afiejamiento en barricas de roble francés 50% nuevas y 50% de segundo uso.

 Alcohol: 14,5%

« Notas de Cata: Posee un atractivo color rojo intenso con tonos oscuros. Sus notas frutales de ciruela, cerezas y frutos negros; se
complementan perfectamente con las especias en boca se percibe persistente y elegante, con una muy buena estructura, aportada por su
elaboracion y crianza en barricas de roble francés.
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