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SINGLE MALT SCOTCH WHISKY - 1x700cc

Callificacién: Sin calificacion
Precio
Valor $349990

Haga una pregunta sobre este producto

Descripcion

*Productor: Lagavulin

« Tipo: Single Malt

« Lugar de elaboracion: Escocia.

¢ Alcohol: 40%

* Afiejamiento: ---

« Descripcion: Lanzado para conmemorar el 200 aniversario de la fundacion de la destileria Lagavulin por John Johnston en 1816, este whisky
escocés de malta Unica de ocho afios es grande y ahumado. Color oro claro. De cuerpo ligero, creciendo agradablemente

aceitoso. Inmediatamente bastante suave con notas limpias y frescas, leves toques de chocolate con leche y limén y luego desarrollando
fragante humo perfumado de té junto con aromas maritimos que secan la nariz, con cereales sutiles. Ahora se desarrolla una picazon vista
anteriormente, mientras que la sequedad caracteristica de Lagavulin emerge como papel de periédico fresco. Suavemente suavemente suave.
Mas suave, mas lleno y méas redondeado con agua: no es muy afrutado, pero solo hay un rastro de conserva de bayas rojas, tal vez, debajo del
humo, que se enfoca bruscamente. Una textura ligera y relajante, con un sabor a Lagavulin magnificamente completo que de alguna manera
es incluso mas grande de lo que esperas; dulce, ahumado y caliente, con un ahogamiento creciente y ahumado, luego seco, con mas humo.
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Carbonizado, con menta, chocolate negro. Paleta media bellamente equilibrada y luego salado, pieles de papa al horno carbonizadas al horno
y humo. El agua redondea las cosas, el sabor sigue siendo poderoso alin mas suculento, mas dulce, mas picante y ahora hormigueante de
lengua, menta fresca y calida. Su final es bonito; Limpio, muy largo y ahumado. El humo suave y sutil acufiado rodea los taninos de chocolate,
dejando una nota de secado tardio para emerger a tiempo. Es calido, suave y todavia ahumado con agua, no tan largo o intenso ahora, pero
aun deja el paladar seco mientras el humo dulce persiste en el aliento.
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