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Estuche Saurus Barrel Fermented Mix
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MALBEC/CABERNET FRANC/PINOT NOIR 3x750cc

Calificacion: Sin calificaciéon
Precio
Valor $48990

Haga una pregunta sobre este producto

Descripcion
*Bodega: Familia Schroeder

« Varietal: 100% Cabernet Franc.
« Origen: San Patricio del Chafiar. Neuquén, Argentina.
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« Crianza: El 100% del vino se conservo durante 8 meses en barricas nuevas de roble Francés (60%) y Americano (40%). El tostado de la
madera fue realizado por las tonelerias para uso exclusivo de la bodega.

« Alcohol: 14,0%

« Notas de Cata: Profundo color rojo muy vivo. En nariz, aromas a especias se combinan con frutos rojos maduros, como ciruelas y guindas.
Su acidez es equilibrada, la fermentacion en barricas de roble aporta una persistente estructura en boca donde aparecen delicadas notas de
especias, cuero y chocolate negro, lo que lo convierten en un vino complejo y elegante.

« Varietal: 100% Pinot Noir.

« Origen: San Patricio del Chafiar. Neuquén, Argentina.

« Crianza: El 100% del vino se conservo durante 6 meses en barricas nuevas de roble Francés (50%) y Americano (50%). El tostado de la
madera fue realizado por las tonelerias para uso exclusivo de la bodega.

« Alcohol: 14,0%

« Notas de Cata: Color rojo brillante de intensidad media alta. En nariz se perciben aromas a frutos rojos como grosellas, frambuesas y frutillas.
Se perciben ademas notas florales y suaves dejos de vainilla y cacao aportadas por el roble. En boca es muy frutado, con taninos dulces y
refinados. Una acidez vibrante al final que lo hace muy agradable y bebible.

« Varietal: 100% Malbec.

« Origen: San Patricio del Chafiar. Neuquén, Argentina.

« Crianza: El 100% del vino se conservo durante 8 meses en barricas nuevas de roble Francés (60%) y Americano (40%). El tostado de la
madera fue realizado por las tonelerias para uso exclusivo de la bodega.

« Alcohol: 14,0%

« Notas de Cata: Profundo color rojo bordo, con destellos violaceos muy vivos e intensos. En nariz, aromas a violetas se combinan con frutos
rojos y negros como ciruelas, guindas y arandanos. Su fermentacion en barricas de roble aporta una persistente estructura en boca y delicadas
notas de moka y chocolate blanco, lo que lo convierte en un vino complejo y agradable.
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