Espumant es: Chandon Rosé

Chandon Rosé
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ROSADO 1x750cc

Calificacion: Sin calificaciéon
Precio
Valor $8490

Haga una pregunta sobre este producto

Descripcion

*Bodega: Chandon

« Tipo: Espumante

« Corte: 58% Chardonnay - 38% Pinot Noir - 4% Malbec.
« Variedad: ---
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Espumant es: Chandon Rosé

« Origen: Mendoza, Argentina.

 Alcohol: 12,5%

« Crianza: Método Charmat prolongado.

« Notas de Cata: Chandon Rosé es el perfecto equilibrio entre frescura y cremosidad logrando una agradable sensacion dulce y de paladar
amable y jovial. Las mejores uvas Chardonnay y Pinot Noir logran un espumoso fresco y sedoso. De color rosado aportado por el Malbec,
sorprende por su equilibrio, intensidad y cremosidad con presencia de frutos rojos y notas florales.
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